SoMMELIER EDITION

SOMMELIERUNION SEKT EXTRA BRUT

AUSTRIA
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Weingut Briindimayer, Langenlois

Feinperliges Mousseux, Zitronenmelisse und
Salbei, Toast, erfrischend und subtil zugleich,
feines Brioche im Hintergrund. Schéner Nachhall.

Herkunft & Vinifizierung

Weinbaugebiet: Niederdsterreich

Mischbdden Seehdhe:

Bodenbeschaffenheit: 260 - 380 m

Pinot Noir (Blauburgun-

Rebsorten: der), Chardonnay

100% BSA, 50%
Stahltank, 50% im grofR3en
Holzfass bzw. 300Itr
Fasser

Sektgrundwein:

Traditionelle Flaschen-

el garung, handgerittelt

Analyse & Empfehlungen

Alkohol: 12 %vol.

Saure: 7 9/l

Restzucker: extra brut

Serviertemperatur: 8-10°C

Formate: 75cl - 150cl

geriiiel Seit 2009 arbeitet die Sommelier Union Austria mit

- ausgewahlten Winzern zusammen, um besondere
Wein- und Sektspezialitaten zu férdern. 10 % der
Nettoerlése flieBen in die Nachwuchsarbeit der
Sommelier Union Austria ein.




