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RIED GOLDEN ERD 2018
LEITHABERG DAC
Neuburger
2018

Eisenstadter Ried

Golden Erd

mittel bis stark kalkreiche Braunerde, maliiger Humusgehalt
sandige Leithakalkschotter, grobschollig
biologisch-organisch

27 — 42 Jahre

31. August 2018
18,5° KMW (Klosterneuburger Most Waage)
45 hl

Handlese vollig gesunder Trauben
Maischestandzeit 12 Stunden
Pressung der gequetschten Trauben
Klarung des Mostes

Spontangarung mit nattrlicher Hefe
im gebrauchten 600 | Holzfass

kein biologischer Saureabbau

22. Mai 2019
900 Flaschen mit Naturkork, 24 Magnum, 6 Jeroboam

13 % vol.
1,0 g/l
6,2 g/l

jugendliche Farbe, intensives Bukett, Grapefruit, Birne,
am Gaumen gehaltvoller Wein, lebendige Struktur, guter
Trinkfluss, fruchtiger Abgang, gute L&nge, kandierte
Mandeln im Riickaroma

9-11°C
sofort bis 2038

kréaftige Speisen mit Geflugel und Fisch,
auch mit pikanten Saucen, Hartkése

BEWERTUNGEN/INT. PRESSE: Wine Enthusiast: 94 Punkte

iy

Keller und Verkauf: Eisenstédter StraBe 10 A-7061 Trausdorf Burgenland OSTERREICH
Tel.: + 43 (0)26 82/ 626 48 Fax: + 43 (0)26 82/ 626 484 wein@tinhof.at www.tinhof.at

Rechnungsadresse: Gartengasse 8 A-7000 EISENSTADT
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