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CHARAKTER

Keck kommt er daher in naturtriiber Gewandung. Hefig und mostig zeigt sich der Neuburger Freyheit mit der gelbfleischigen Frucht eines
gedeckten Obstkuchens, duftiger Leichtigkeit von Wiesenkrautern und der belebenden Frische von Grapefruitzesten. Von Aromendichte
und geschmeidiger Textur beseelt schmiegt er sich raumausfiillend an den Gaumen, den er zugleich erfrischt. Der Wein, der im Vollkon-
takt mit seiner natrlichen Hefe in die Flasche kam, brilliert durch Spannung und ist durch seinen beherzten Mut zur Andersartigkeit und
seinem freien Umgang mit Farbe und Form ein Werk von vinophilem Expressionismus. Unbedingt vor Genuss schiitteln!

WURZELN

Die lehmig-kalkig-sandigen Sedimentbdden sind naturgeméaB nahrstoffarm und eher karg, was der mittlerweile rar gewordenen Sorte
sehr entgegenkommt und zu einem ausgeglichenen Wachstum der Reben filhrt. Stammt aus der Ménchhofer Riede Kurzberg und aus
kalkreichen Rieden vom Leithagebirge.

ENTSTEHUING

In die Flasche gebracht im ewigen Kreislauf der Natur sowie mit viel Handarbeit und Behutsamkeit. Die Weingarten befinden sich in
Umstellung auf biodynamische Bewirtschaftung. Handverlesen Ende September, tiber Nacht mit den Kdmmen auf der Maische
belassen. Spontane Garung und biologischer Saureabbau. Im groBen Eichenfass gereift, unfiltriert und ohne Zugabe von Schwefel
abgefillt.

NUCHTERN BETRACHTET
100% Neuburger  12,0% Vol. * 4.8 g Saure/L » 0.9 g Restzucker/L ¢ Format (L): 0.75
Abgefiillt Juni 2017
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